
■ 商品特性と取引条件

商 品 名

最 も お い し い 時期 出荷可能時期・期間

産 地 品 種 の 特 徴

内 容 量 希望小売価格（税込）

1ケースあたり入数 保 存 温 度 帯

発注から納品までの
日 数

販売エ リ ア の 制限

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

510.0 260.0 340.0 6ｋｇ

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許認可（商品・工場等）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等）

商 品 特 徴

■ 商品写真

荷姿
出荷包装形態がわかる写真を貼付

味噌汁・鍋料理・お雑煮によく入れられ、おひたし・炒め物等で使用される。味噌や醤油だけでなくバターやク
リームとの相性もよく、洋風にも調理できる。

ビタミンＡに富み、鉄分などのミネラルが豊富で、野菜の中ではカルシウム含有量が高い。貧血/肌荒れ/風邪予防
/高血圧予防/骨粗鬆症の予防/がん予防に効果があるといわれている。

ご相談に応じます

写真
農産物全体がわかる写真を貼付

最低ケース納品単位 ケースサイズ（重量）ご相談に応じます

タ ー ゲ ッ ト

お 客 様
（性別・年齢層など）

女性・30歳～60歳をメイン

埼玉県特別栽培農産物（節減対象農薬・化学肥料（窒素成分）ともに埼玉県地域比5割減）

売 り 先

　本シートは、農林水産省が行うフード・コミュニケーション・プロジェクトが作成したシートを参考に作成しました。

埼玉農産物・商談会シート

こまつな

12月～2月

200g

30袋/箱

10月～6月

埼玉県認証制度を活用した栽培吉川市（埼玉県）

80円

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

有→無

ＨＡＣＣＰ



生 産 者 数

事務所所在地 〒 342-8501

E - m a ｉ l

F A X

■ 生産工程・アピールポイント

製造工程の管理

従 業 員 の 管 理

施 設 設 備 と 管 理

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 吉川市役所農政課 連 絡 先 048-982-9482

記 録

■ 産地紹介

商 品 検 査 の 有 無

衛生管理への取組

吉川市

150ｔ（平成27年度12月末現在） 生産者数　約30名

写真

吉川市では、小松菜は露地でもハウスでも一年中栽培さ
れています。特にJAさいかつ吉川園芸部のこまつなは、
埼玉県特別栽培農産物（節減対象農薬・化学肥料（窒素
成分）ともに埼玉県地域比５割減）として、指定されて
います。

なし

０４８－９８２－９４８２ 048-981-5392

ＪＡさいかつ園芸部で安全講習会などを開催し、共撰における出荷基準の徹底化を図っている。

４月から１１月の期間は、ＪＡさいかつ出荷場において、真空予冷システムを導入し、野菜鮮度の保持に努めている。

吉川市きよみ野一丁目１番地（事務局　吉川市役所　農政課）

吉川市役所　農政課

土づくり・苗床づくり⇒播種⇒生育管理⇒選別・収穫⇒包装・荷造り

T E L

産 地 名

生産量・作付面積

代 表 者 氏 名

メ ッ セ ー ジ

ホ ー ム ペ ー ジ

ほ 場 所 在 地 吉川市市内

担 当 者

写　真

生産履歴管理システムを導入して、生産管理工程における安全性の確認を実施している。

品質保持への取組
（ 冷 蔵 庫 等 ）

生産履歴管理システムを導入した、栽培管理による生産者、生産圃場を特定した安全管理記録を実施している。

写真 写真

自動包装機を使用しての荷造りビニールハウスを活用した施設栽培

出荷場にて、ＪＡさいかつ園芸部会員による規格・品質検査を実施している。

危 機 管 理 体 制

■ 品質管理情報

４月から１１月の期間は、ＪＡさいかつ出荷場において、真空予冷システムを導入し、野菜鮮度の保持に努めている。

有→具体的に無




