
弓削多醤油株式会社
 国内産有機大豆・小麦等、化学物質を添加しない原材料による「有機醤油」、木桶に住む酵母菌・乳酸菌

等が生きている「生醤油」等、伝統製法にこだわった醤油を製造販売。
 日高工場を「醤遊王国」として公開し、地域の学校・消費者の環境教育に貢献。搾りかす、ガラス瓶のリユー

ス・リサイクル等でSDGsの理念を展開。
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 代表取締役のリーダーシップのもと、従業員にSDGsの取
組の必要性を説明している。

 日高工場の工場見学で環境への配慮を説明し、SDGs
の取組を周知している。

 環境保全を目的にしたイベント等で、有機産品をPR し
ている。

■会社概要
 住所︓埼玉県坂戸市多和目４７５番地
 事業概要︓食料品製造業
 従業員数︓３５人
 代表者︓代表取締役 弓削多洋一
 URL︓https://yugeta.com/

環境SDGｓ取組内容
【化学物質等】
 化学物質を添加しない、美味しく・安全・安心な有機醤油を醸造
 国内産有機原材料を使用。「有機 JAS 認証」を取得
 秩父連山の伏流水の井戸水を仕込みに使用

【生物多様性】
 木桶に長年住んでいる微生物の力を活用した天然醸造
 加熱殺菌もろ過もしない、酵母菌・乳酸菌が生きている「生醤油」を醸造

【３Ｒの推進】
 醤油のしぼりかすを家畜の飼料として再利用
 リユース・リサイクル可能なガラス瓶を主に使用

【社会貢献活動】
 地域の小中学生に、工場見学で製造工程や環境対策を説明
 消費者向け工場見学コースで、製造工程や環境対策を説明

取組の
ポイント

コバトン


