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成 果 
● 食品づくりを通して食育の観点からも身近な企業や大学との交

流でキャリア教育の観点からも生徒たちには意義のあるものだ

った。 

特 色 
● 神川町と日本薬科大学で地域活性化に向けて締結された包括連 

携協定に基づき、神川中学校３年生を対象に、神川町（神川中学校） 

×ヤマキ醸造×日本薬科大学のコラボ講座を行った。 

第 1回 講義「元気なカラダをつくる〜健康と食事について学 

ぼう〜」（日本薬科大学） 

第２回 講義「発酵食品について」（ヤマキ醸造） 

第３回 体験学習「豆腐・醤油づくり体験」（ヤマキ醸造） 

第３学年 

豆腐・醤油づくり体験 

● 豆腐を作るのは難しいと思っていたけど、意外と簡単にできたの

で、豆腐づくりは手が届くもののように感じられた。 

● 醤油がいつも食べているものより濃く感じられた。 


